
Jo
si

la
c®

 c
la

ss
ic

Josilac® classic

Ventajas del producto:

   alta concentración de bacterias lácticas homofermentativas y enzimas celulolíticas
   autorizado para la producción biológica 
   biológicamente certificado por la DLG (Asociación Alemana de Agricultura (1b, 1c, 4b, 4c leche))

Sus beneficios:

   inmejorables resultados de ensilado incluso en años difíciles
 •  por su efecto TURBO
   gran flexibilidad

 •  por un amplio ámbito de aplicación (MS: 25-40 %)
 •  porque puede emplearse para distintos tipos de alimento
   facilidad de uso

 •  por las pequeñas cantidades requeridas y su aplicación líquida
   gran seguridad por el certificado de calidad de la DLG      
(Asociación Alemana de Agricultura)

Principal ámbito de aplicación

Hierba Maíz para ensilado Leguminosas GPS Biogás

Ventajas del produc
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 Please contact our Josera service team for further information. The minimum durability requires a hygienic, cool and dry 
storage. Josera disclaims any responsibility in case of incorrect storage.   
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